Warsztaty ki Il a
wtorek, 03 kwietnia 2018 14:46

Obserwujgc zapat towarzyszgcy dzieciom w okresie wielkanocnym zorganizowano w klasie I/
a, oprocz warsztatow plastycznych rowniez warsztaty kulinarne.

Te zajecia to fascynujgca podréz do swiata smakow, zapachow i kolorow. Dzieki zabawie
kulinarnej potgczonej z elementami ,terapii sensorycznej” w prosty i przyjemny sposob mozna
wspierac dzieci w ich poznawaniu zmystowym i rozumieniu przez nie otaczajgcego je swiata.
Zajecia te miaty na celu nauczy¢ dzieci czerpania radosci ze wspolnego przygotowywania
potraw oraz pokazujgc, Ze to, co jest zdrowe, bo wtasnorecznie zrobione, bez zbytecznej
chemii, moze tez tadnie wygladac i wysmienicie smakowac.

Dzieki warsztatom kulinarnym dzieci rozwijajg nawyki racjonalnego odzywiania, nabywajg
umiejetnosc planowania i organizowania swoich dziatan, rozwijajg swojg kreatywnosc,
samodzielnosc, sprawnos¢ manualng, zapoznajg sie z zasadami savoir- vivre przy stole.
Wspdlne przyrzadzanie positkow byto rowniez okazjg do wzmocnienia wspotdziatania i
przyjazni miedzy dziec¢mi.

W tym celud uczniowie klasy Il a, wybrali sie na warsztaty kulinarne do lubelskiego Atelier,
gazie swojg pasjg zarazajg swoich uczestnikow zapalency, Swiatowi mistrzowie. Pan Wiestaw,
zatozyciel - jeszcze w szkole zawodowej zaczagt jeZdzi¢ na krajowe i miedzynarodowe konkursy
piekarskie. Przez wiele lat zdobywat wiedze, umiejetnosci i doswiadczenie w produkcji
piekarskiej, tworzgc eksponaty artystyczne. Od kilku latl zajmuje sie dekoracjami
cukierniczymi. Sledzi najnowsze trendy w dekorowaniu tortéw i produkcji pralin. W rodzinnym
miescie Lublinie stworzyt profesjonalne studio szkoleniowe, gazie realizuje swoje pomysty i
pasje, a my moglismyll poczuc jej namiastke... poprzez entuzjazm, smak, dotyk, zapach ...
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A. Poznanska




